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Style de biére S"—ouq‘— ...... Echantillon n°: ; S
Note Totale ﬁ/zo
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Style de biere 8+@Ld-— ..... Echantillon n® ‘33

Note Totale l?- /20

| CEil/Apparence 32/3]

Couleur, tranparence, bulles, mousse
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| Bouche S5/1)
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Style de biare S"-DQ_\- ............ Echantilion n® gq

Note Totale |7 /20

| CEil/Apparence =2/3
Couleur, tranparence, bulles, mousse
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| Impression générale ; 5 %’;@m&h

Equilibre général, agréable 4 boire, correspond au style, qualités, axes d'améliorations...
Codte \oafe ¢8F ¥ods \olen Qfole\\(\o TQ:\ MO
MENGUL O Porl A Complaite e W,
A e on pash e \sadt malkel, vag
WA QoS s Su\l shoy Cad\s o \yotre
ex %Q?J"cwm. K’




FICHE D'EVALUATION
Concours de Brassage Amateur Paris Beer Week #5
39
Style de biére :.....cccenmmmrssnsreeenns Echantillon n® ..o
Note Totale | ¢ /20

| Eil/Apparence N '_ _ _ 8 /3 '
Couleur, tranparence, bulles, mousse
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Bouche = Se/7,

Saveurs, aromes dégagés, texture, durée...
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